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METODOLOGIA EDUCATIVA
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iecempena un Chef  dad. El perfil del personal  Cada Chef Instructor, acreditado para impartir forma-

jocente no es un factor  cign a nivel superior, se caracteriza por contar con una

’ paracion con  que precisamenie MIGa - certificacion académica de nivel superior universitario,

e ’; ssesehdipiohe i "% que avala su especialidad sobre las asignaturas que

- avaluacidn de resulta-  un aran profesional culi-  imparting; asi como especializacion en docencia supe-
tenclas la- nari o requiere tener  riof, que le permite contar con las herramientas meto-

TP¢ &l ol £ g
a lesa ‘ r { y conviccion  doldgicas y pedagogicas para guiar adecuadamente
ARBICH: @ para poder g jos profesionales que estd formando. La experiencia
practica. Luenta con - oranar ¥ T o Profesional es otro factor que determina la excelencia
odolbaicas v destrezas las técnicas a los estu- ¥ calidad del Chef Instructor.
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RETO Y COMPROMISO SOCIAL EN PANAMA

EL ESTUDIANTE



